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V€4 LES APEROS CLASSIQUES LES VINS "&q e o D
Les bons mélanges : sélectionnés par notre '
4 Vins uniquement en bio, caviste conseil.
Chuche Mourette maison 4cl 5,00€ biodynamie et nature o das t5sthe
Muscat, Suze 6cl 2,906 Américano maison 5cl 5,90€ 12¢l B0cl 75cl
Martini, Porto blane ou rouge 4cl  3,40€ ;icon %1%11& ggci g,ggg (duplus IDHer o Dius 0orsé) e
ricard- con anc 4] i
Ricard (testez violette 1) 2,6c1  3,00€ Bobis v Blasa 10cl 5,00€ Saumur Champigny (BIO) 13% - Chateau de Parmay (Cabernet franc) — Un vin frais 450 14,60 —
Kir royal 10cl 6,50€ de Loire, gourmand, fruite.
;ﬁ: ills ; _al_; ey Bﬂﬁcé € B :3:] Bordeaux cmnna.a% - Moulin de Peyronin — 80% de merlot : rouge souple, rond, 250 1300 2350
hmills original . ’ ’ Crémes : Cassis, mire, myrtille aux aromes de mires, cassis. ajout de malbec/cabernet sauvignon amenant du
(Glenfiddish 12 ans d'age 4 40€ 8,30€ frarnhot é e. pé ch1 o ? . moka et cerises confites.
Artésia (Aix-Noulette T.0.8) 5,00€ 9,50€ " g (B10) 13,5% - Domaine de la F it s kA 4. Wil HE6 1460
. . . . [1iy lougi y - Jomaline ae ia fourmone. L.0te au one sud. fruiese \ \ —
Sirops : Violette, citron spécial, fraise, confits, épicés et poivrés par le Syrah. Vin ample et généreux aux taning soyeux.
Champagne Gallo (direct du producteur) : grenadine, menthe, péche, rose...
S i g ,Usgg Bouteilles coup de coeur :
uteille t . . .
Cockiall dumomant: s06l. T0€ Givry (BIO) 14% - Domaine de la Luolle (Pinot noir) — Un trés beau pinot noir, in ~ —  — 43,00
et éléegant. Beaucoup de fruit, sans oublier une belle matiére longue en bouche, pour
grand Givry, seul domaine en bio pour cette appellation.
g LES SODAS ET JUS DE FRUITS Circuit court et local : Vacqueyras (BIO) 14% - Cuvée des poétes. Domaine de la Fourmone. Cété du Rhone —
sud. Fruits confits, épicés et poivrés par le Syrah. Vin ample et généreux aux tanins - - 1
/| Cocacolaoriginal /Zéro  33cl 3,60€ Cola Brasserie Au Piff 33cl 3,50€ BOyeux.
| Perrier 33cl 35,40€ (Brasserie au Pifl)
| Orangina ’5cl 3,50€ Cidre Mauret alcool 5% 33cl 5,20€ i )
| Schweppes Tonic/ Agrum' 25c¢l 3,20€ Cidre Mauret sans alcool 0% 33¢l 5,00€ Bordeaux blanc (Demeter) 1,5% - Chateau Moulin de Peyronin (Sauvignon / 430 1700 24,00
| Bisre sans alcool 0% 28¢1  3.70€ Sémillon) Un vin frais, trés fruité, aromatique.
| Jus de : Le Burlet Blanc (BIO) 13% - Domaine de la fourmone
850cl 1 Litre pgﬁﬁh_e Terroire Vacqueras. Vin simple, frais, fruit type mirabelle, péche blanche. 400 14.00 _
Eau plate 3,106 3,80€ Pomme poire = ; ’ '
I ’ ’ . Odtes de Gascogne (BIO) 12% - Domaine d'Entras. Cuvée Solelk - Petit et gros
- Baugazeuse 3,00€ 4,00 Egﬁg gragigoises maseng. Une bombe de fruits rafraichissante. 6 D SehH
Cocktail ans alcool ! i ROSES
Mélange jus : /00l 4,406 oreeRbol Dietaa I Le Burlet Rosé (BI0) — Domaine de la fourmone (Cinsault / Syrah) — Un rosé sec, 400 14.00 B
Fraise, poire, orange 2.50€ 9.00€ clair et frais. Elégant, une belle longueur en bouche. ’ ’
CHA RECOFFE : BOISSONS CHAUDES L'BISTOULE QUIN TOULE PAS ! 4cl
CEB ANTIE s 1,40€ Thé/infusion... AR .1,70€ Poire william, bailey's, calvados, get &7 ...6,50€ Boutefeu Geniéve des
Double... 1?06 Thé Hauts-d&Franue (vcur carta) :?, 20€ Vodka France/Est europe.........c..cocuveeernenns 8,50€ Hauts de France T.0.8.....................8,70€
Bistoule (cafs + gnole I) wennnnnd,B0€  Chocolat chaud... . 3,60€ Gin Gohelle CRiC.......cecusessssmissasissssssssassssonss 8,50€ Rhum Bumbu 18 ans d'ége.............9,00€

VIO s R 2,10€ Irish/Ch'ti riche Coffee . 8,50€ Fleur de biére Humulus, (Aix Noulette)..9,00€ Cognac Ottard VSOP.............cceu000.....9,00€



